


A L É R G E N O S  Y  R E S T R I C C I O N E S 
A L I M E N T A R I A S

E n  a l g u n o s  d e  n u e s t r o s  p l a t o s  u t i l i z a m o s 
i n g r e d i e n t e s  c o n s i d e r a d o s  a l é r g e n o s  t a l e s 
c o m o  n u e c e s ,  s o y a ,  m a n í ,  h u e v o s ,  l á c t e o s , 
m a r i s c o s  y  c r u s t á c e o s ,  s u l f i t o s y  t r i g o .  S i 
u s t e d  t i e n e  a l g u n a  r e s t r i c c i ó n  o  a l e r g i a ,  p o r 

f a v o r  c o m u n í q u e l o  a l  p e r s o n a l  d e  s e r v i c i o .

A D V E R T E N C I A  D E  P R O P I N A
S e  i n f o r m a  a  l o s  c o n s u m i d o r e s  q u e  e s t e 
e s t a b l e c i m i e n t o  d e  c o m e r c i o  s u g i e r e  a  s u s 
c o n s u m i d o r e s  u n a  p r o p i n a  c o r r e s p o n d i e n t e  a l 
1 0 %  d e l  v a l o r  d e  l a  c u e n t a ,  e l  c u a l  p o d r á  s e r 
a c e p t a d o ,  r e c h a z a d o  o  m o d i f i c a d o  p o r  u s t e d , 
d e  a c u e r d o  c o n  s u  v a l o r a c i ó n  d e l  s e r v i c i o 
p r e s t a d o .  A l  m o m e n t o  d e  s o l i c i t a r  l a  c u e n t a , 
i n d í q u e l e  a  l a  p e r s o n a  q u e  l o  a t i e n d e  s i  q u i e r e 
q u e  d i c h o  v a l o r  s e a  o  n o  i n c l u i d o  e n  l a  f a c t u r a 
o  i n d í q u e l e  e l  v a l o r  q u e  q u i e r e  d a r  c o m o 
p r o p i n a .  E n  e s t e  e s t a b l e c i m i e n t o  d e  c o m e r c i o 
l o s  d i n e r o s  r e c o g i d o s  p o r  c o n c e p t o  d e  p r o p i n a 
s e  d e s t i n a n  e n  s u  t o t a l i d a d  a  l a s  p e r s o n a s 
q u e  h a c e n  p a r t e  d e  l a  c a d e n a  d e  s e r v i c i o s . 
E n  c a s o  d e  q u e  t e n g a  a l g ú n  i n c o n v e n i e n t e 
c o n  e l  c o b r o  d e  l a  p r o p i n a ,  c o m u n í q u e s e 
c o n  l a  l í n e a  d e  A t e n c i ó n  a l  C i u d a d a n o  d e  l a 
S u p e r i n t e n d e n c i a  d e  I n d u s t r i a  y  C o m e r c i o :  
6 0 1 - 5 9 2 0 4 0 0  e n  B o g o t á  o  p a r a  e l  r e s t o  d e l 
p a í s  l í n e a  g r a t u i t a  n a c i o n a l :  0 1 8 0 0 0 - 9 1 0 1 6 5 , 
p a r a  q u e  r a d i q u e  s u  q u e j a ,  o  a  t r a v é s  d e l 
c o r r e o  e l e c t r ó n i c o  c o n t a c t e n o s @ s i c . g o v . c o 
e s c r i b i e n d o  e n  e l  a s u n t o  o  t e x t o  d e l  c o r r e o : 
Q u e j a  c o b r o  d e  p r o p i n a .  To d o s  l o s  p r e c i o s 

i n c l u y e n  i m p o c o n s u m o  d e l  8 % .



Bebidas
DRINKS

CERVEZA 

•	 Heine cken 
$13.800 
🞶   🞶   🞶 

•	 Tres  co rdi l leras  
Blanca, mulata , 
rosada 
$16.700 
🞶   🞶   🞶 

•	 Club Colo mbia  
Neg ra, ro ja , r ubia 
$13.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Stel la  Ar tois 
$16.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Co ro na 
$16.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 BB C 
$17.500

•	 Tinto de  verano 
(1  l t ) 
$110.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Tinto de  verano 
(1/2  l t ) 
$73.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Lyche e de  verano 
(1  l t ) 
$110.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Lyche e de  verano 
(1/2  l t ) 
$73.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Sang ría 
( 1  l t ) 
$120.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Limo nada 
(Lemonade) 
$10.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Limo nada 
cerezada 
$10.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Limo nada de 
co co  
(Coconut lemonade) 
$14.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Jugos nat urales  
(Natural  ju ices) 
$10.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Agua s in  gas 
(Mineral  water) 
$9.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Agua co n gas 
(Mineral  water) 
$9.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Agua san 
p el leg rino 
$ 19.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Agua p anna 
$ 19.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Gase osas 
$11.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Te Hatsu 
$14.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 So da Hatsu 
$11.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 So da sab o rizada 
$17.500

Prohíbese el expendio de bebidas 
embriagantes a menores de edad 
(Ley 124 de 1994). El exceso de 
alcohol es perjudicial para la salud 
(Decreto 1686 de 2012).



EntradasAPPETIZERS

•	 Emp anadas 
argentinas  de 
carne 
(A rgent ine meat stu ffed 
pastr y ) 
$6.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Cho rizo 
argentino he cho 
en casa 
( Tradit ional  A rgent ine 
sausage) 
$22.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Cho rizo 
antio queño he cho 
en casa 
( Tradit ional  Ant ioqueño 
sausage) 
$22.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Cho rizo esp añol 
he cho en casa 
( Tradit ional  Spanish 
sausage) 
$22.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Mo rci l la 
argentina he cha 
en casa 
(Blood sausage) 
$21.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Mo rci l la  cr iol la 
co n arroz 
(Blood sausage with r ice) 
$19.500 
🞶   🞶   🞶 

•	 Mo rci l la  esp añola 
de  Burgos 
(Burgos blood sausage) 
$27.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Alitas  de  p ol lo 
BB Q 
(BBQ chicken wings) 
$38.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Provoleta  g r i l lada 
(Gr i l led Provolone 
cheese) 
$26.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Chinchul ines 
de  ternera  a  la 
p arr i l la 
( Veal  entrai ls) 
$39.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Mollejas  de 
ternera  a  la 
p arr i l la 
(Sweet bread) 
$29.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Cro quetas  de 
carne ap anadas 
(Meat croquette) 
$27.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Alb ó ndigas  al 
p o mo do ro 
(Meatbal l  in  tomato 
sauce) 
$39.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Mazo rca dulce  a 
la  p arr i l la 
(Sweet corn) 
$23.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pulp os  a  la 
p arr i l la  
(Gr i l led baby octopus 
with black ol ive 
mayonnaise)  
Ser vidos  co n 
mayo nesa de 
aceit unas  neg ras 
$62.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Calamares  al 
aj i l lo  a  la  p arr i l la 
(Gr i l led gar l ic  squid with 
paprika mayonnaise)  
Ser vidos  co n 
mayo nesa de 
mo rro nes 
$43.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Panceta  de  cerdo 
a  la  p arr i l la 
(Pork gr i l led bacon) 
$48.000 
 



Sopas

Ensaladas

SOUPS

SALADS

•	 Cap rese 
(Caprese salad :  bufala 
mozzare l la ,  tomato ,  bas i l , 
o l ive o i l ) 
Mozzarel la  de  búfala , 
to mates , a lb ahaca, 
aceite  de  ol iva 
$42.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 César co n p ol lo 
(Cesar salad :  lettuce , 
parmesan ,  croutons , 
cesar dress ing) 
Le chuga, p armesano, 
cr uto nes, salsa  césar 
$40.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Cobb 
(Cobb salad :  gr i l led 
chicken ,  lettuce ,  egg , 
bacon ,  tomato ,  cheese , 
avocado ,  onion)  
Pol lo  a  la  p arr i l la , 
le chuga, huevo, 
to cineta , to mate, 
queso, aguacate, 
ceb ol la  roja 
$42.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Aguacate  & 
chip otle 
(Avocado ,  ce ler y, 
cucumber,  tomato , 
lettuce ,  chipotle bacon 
dress ing)  
Aguacate, apio, 
p epino, to mate, 
le chuga, aderezo de 
chip otle  y to cino 
$29.000

•	 Sop a t res  to mates  
( Tomato soup) 
$24.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Sop a de 
Po r tob el lo 
$26.000



El  punto exacto  de  la  carne 

es  aquel  que te  hace so nreír 

en el  p r imer b o cado

¿ Q ué  té r m i n o � qu i e r e s  h oy ?

Azul

Me dio

3/4

4/4

Carnes

Res
BEEF

•	 Bife  ancho 
(Rib eye steak) 
$76.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  cho rizo 
(Rump steak) 
$79.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Tap a de cuadri l 
( Cap of  rump) 
$79.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  vacío 
(Flank steak) 
$76.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Ent raña 
( Thin sk ir t ) 
$76.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  p aleta 
(Shoulder) 
$76.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  lo mo 
-co r te  delgado- 
( Tender lo in thin steak) 
$84.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  lo mo 
-co r te  g r ueso- 
( Tender lo in ster l ing) 
$84.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Asado de t ira 
(Rib str ip) 
$76.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  cost i l la 
co n hueso  
1 .000 g  
( Tomahawk) 	
 $210.000
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1 . B i f e  An ch o :  
Rib eye steak 
 
2 . B i f e  de  va c í o : 
Flank steak 
 
3 . En t ra ñ a :  
Skir t 
 
4 . B i f e  de  p a l et a : 
Chuck steak 

5 . Tap a  de  cua d r i l :  
Cap of  r ump steak

6 . B i f e  de  ch o r i z o :  
New Yo rk steak
 
7. B i f e  de  c o s t i l l a  c o n 
h ue s o :  To mahawk

8 . As a do  de  t i ra :  Rib st r ip



MEDIAS 
PORCIONES 
HALF PORTIONS

•	 Bife  de  lo mo 
-co r te  delgado- 
( Tender lo in thin steak) 
$68.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  lo mo 
-co r te  g r ueso- 
( Tender lo in ster l ing) 
$68.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  cho rizo 
Angus 300 g  
(New york steak) 
$135.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  ancho Angus 
350g  
(Ryb eye steak) 	
$145.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Tap a de cuadri l 
Angus 350 g 
(Cap of  rump steak) 	
$135.000 
🞶   🞶   🞶 

 

Carnes 
importadas 
Angus

•	 Ent raña Angus 
350 g 
(Sk ir t  steak) 
$145.000 
🞶   🞶   🞶 

•	  Bi fe  de  vacio 
Angus 350 g 
(Flank steak) 
$135.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  p aleta 
Angus 400 g 
(Chuk steak) 	
$145.000 
 

•	 Tap a de cuadri l 
(Cap of  rump) 
$64.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  vacío 
(Flank steak) 
$64.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bife  de  p aleta 
(Shoulder 
$64.000



Estofados
•	 Ossobuco 

(Stew ossobuco:  boneless 
ossobuco stew with 
red wine ,  capel l in i 
pasta ,  onion ,  tomatoes) 
Estofado de ossobuco 
s in  hueso al  v ino 
t into, p asta  cap el l ini , 
ceb ol la , to mates 
$76.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Steak pimienta 
(Pepper steak :  beef 
tender lo in medal l ions ,  3 
pepper sauce ,  fettuccine) 
Me dallo nes  de 
lo mo de res , salsa  3 
pimientas , fet uccine 
$79.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Steak mig no n 
(Steak mignon:  bacon 
wrapped beef  tender lo in 
medal l ions ,  mushroom 
sauce ,  fettuccine) 
Me dallo nes  de  lo mo 
de res  envueltos 
en to cineta, salsa 
de  champiño nes, 
fet uccine 
$79.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Steak Ro quefo r t 
(Roquefor t  steak :  beef 
tender lo in medal l ions in 
Roquefor t  cheese sauce , 
fettuccine)  Me dallo nes 
de  lo mo de res 
en salsa  de  queso 
ro quefo r t , fet uccine 
$79.000

Cerdo

Pescado

PORK

FISH

•	 Papi l lote  de 
f i lete  de  p escado 
( White f ish f i let  papi l lot 
in  pomodoro sauce) 
Pescado blanco 
según temp o rada en 
salsa  p o mo do ro, ajo  y 
a lb ahaca 
$72.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Costi l las  de 
cerdo BB Q 
(BBQ Pork Ribs) 
$72.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bo ndiola  de 
cerdo 
(Boston butt ) 
$54.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Salmó n a  la 
p arr i l la  
(Gr i l led salmon) 
$76.000

•	 Co dil lo  de  cerdo 
a  la  p arr i l la 
(Pork gr i l led knuckle) 
$66.000



Pollo
CHICKEN

•	 Pol lo  g r i l lado y 
laqueado 
(Gr i l led chicken 
lacquered in malbec 
reduct ion or  BBQ sauce) 
En re ducció n de 
malb e c o  salsa  BB Q 
$62.000

Brochetas
SKEWERS

•	 Bro cheta 
marinera 
(Mariara skewer :  gr i l led 
f ish ,  shr imps ,  octopus , 
onion & peppers)  
Pescado según 
temp o rada, 
camaro nes, pulp o, 
ceb ol la , pimentó n 
$82.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bro cheta  de  res 
(Beef  skewer :  tender lo in , 
f lank steak ,  onion & 
peppers)  
Bife  de  lo mo, bife 
de  vacío, ceb ol la , 
pimentó n 
$85.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Bro cheta  mix ta 
(Mix skewer :  tender lo in 
beef ,  pork boston 
butt ,  chicken ,  onion & 
peppers)  
Bife  de  lo mo, 
b o ndiola  de  cerdo, 
p ol lo, ceb ol la , 
pimentó n 
$76.000

Burgers
•	 Burger 

(Beef ,  onion ,  tomato , 
lettuce)  
250 g  de  carne de 
res , ceb ol la , to mate, 
le chuga 
$51.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Che ese burger 
(Beef ,  cheddar)  
250 g  de  carne de  res , 
queso che ddar 
$53.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Che ese & b aco n 
(Beef ,  onion ,  tomato , 
lettuce ,  cheddar,  bacon) 
250 g  de  carne de 
res , ceb ol la , to mate, 
le chuga, queso 
che ddar, to cineta 
$54.000



Menú  
para niños
CHILDREN MENU

Incluyen guarnició n  
de  p ap as  fr itas
Includes a s ide of  French fr ies

•	 Lo mo 
( Tender lo in) 
$43.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pol lo  BB Q 
(BBQ chicken) 
$36.000

Pastas
(FETUCCINI O PENNE)

•	 Pasta  al la 
nap oletana 
$40.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pasta  al la 
b olog nese 
$41.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pasta  al la 
carb o nara 
$42.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pasta  al  p esto 
$40.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pasta  al 
fo rmaggio 
$45.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pasta  al  p olp o 
$56.000 
🞶   🞶   🞶 

•	 Pasta  al 
gamb eret to 
(Shr imp pasta) 
$50.000



Guarniciones
SIDES

•	 Pap as fr itas  co n 
piel 
(French fr ies) 

•	 Pap a francesa 
(French fr ies) 

•	 Puré de  p ap as 
(Mashed potatoes) 

•	 Pap as cr iol las 

•	 Puré de  p ap as 
co n queso azul 
(Roquefor t  mashed 
potatoes)

•	 Puré de  p ap as 
co n ajos  asados 
(Gar l ic  mashed potatoes) 

•	 Yucas fr itas 

•	 Puré de  yuca 

•	 Pasta  cap el l ini  a l 
burro 
( Tagl io l in i  pasta) 

•	 Ho r tal izas 
g r i l ladas 
(Gr i l led vegetables : 
gr i l led onions ,  gr i l led 
peppers ,  gr i l led 
aubergines ,  o l ive o i l ) 
Ceb ol las  g r i l ladas, 
mo rro nes  g r i l lados, 
b erenjenas  g r i l ladas, 
aceite  de  ol iva 

•	 Ensalada de  la 
casa 
(Lettuce ,  cherr y 
tomatoes ,  ce ler y, 
mushrooms) Lechuga , 
tomate cherr y,  apio , 
champiñones 

•	 Ensalada mix ta 
( Tomatoes ,  carrot ,  onion , 
lettuce)  
To mate, zanaho ria , 
ceb ol la , le chuga 

•	 Anil los  de 
ceb ol la 
(Onion r ings)

A elección por $14.900:



Postres
DESSERTS

•	 Che ese cake 
fr utos  rojos 
(Mixed Berr y 
Cheesecake) 

•	 Che ese cake 
gal leta  de  Ore o 
(Oreo Cookie 
Cheesecake) 
 
Che ese cake de 
p eras  a l  v ino 
t into 
(Red Wine Poached Pear 
Cheesecake) 

•	 Tri logía  de 
cho colate 
(Chocolate Tr i logy 
Desser t ) 

•	 Esp resso 
$7.800 

•	 Esp resso doppio 
$7.800 

•	 Esp resso lungo 
$7.800 

•	 Esp resso r ist ret to 
$7.800 

•	 Esp resso 
macchiato  o 
co r tado 
$7.800 

A elección por $21.000:

•	 Affogat to 
(A ffogato al  Caffè) 

•	 Volcán de 
cho colate 
(Molten Chocolate Cake) 

•	 Volcán dulce  de 
le che 
(Molten Dulce de Leche 
Cake) 

•	 Flan de  caramelo 
(Class ic Caramel  Flan)

Bebidas  
calientes 

•	 Capuccino 
$8.900 

•	 Aro mática 
$8.900 

•	 Caraj i l lo  43 
$29.500






